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Introduccion y Analisis realizados en Geolit

¢ Qué encuentras en este documento?

Las empresas y entidades alojadas en
Geolit estan a la vanguardia de la innova-
cién, principalmente en sectores relacio-
nados con el sector del aceite de oliva, las
energias renovables y en el ambito de las
nuevas tecnologias de la informacion y la
comunicacion.

En este sentido, en el parque jiennense,
las empresas y entidades alojadas llevan a
cabo andlisis y ensayos que detallamos en
este documento. Es sélo un avance de sus
trabajos: si deseas mas informacidn, a
través de la entidad gestora del parque

podemos ponerte en contacto con los in-
vestigadores y técnicos responsables de
cada proyecto.

Como veras, estas empresas y entidades
tienen un amplio catalogo de ensayos de
caracterizacion y analisis, que en la mayo-
ria de casos siguen normativas tanto na-
cionales como internacionales. Entidades,
que a su vez, son muy sensibles a las ne-
cesidades de sus clientes dando una res-
puesta rapida y de gran calidad que cubra
sus mejores expectativas.

El servicio de Apoyo a la Innovacion en Geolit

Entre el amplio catdlogo de servicios que
ofrece Geolit a través de la entidad ges-
tora del parque, se encuentra el asesora-
miento para la realizacion de proyectos de
investigacion. Forma parte del conjunto de
servicios que hemos denominado “Servi-
cios Avanzados”, junto a otros apoyos
como el de Cooperacion, de apoyo a la
apertura de mercados, servicios a medida
de cada empresa, o el servicio de Softlan-
ding para entidades que lleguen a hacer
negocio a la provincia.

En concreto, el servicio de Apoyo a la in-
novacion de Geolit incluy una linea de ser-
vicios orientados a apoyar la innovacion
tanto tecnolégica como no tecnolégica.

En este sentido, Geolit presta:

+ apoyo a las busquedas de colaboracio-
nes tecnologicas entre Organismos Publi-
cos de Investigacién (OPI's), Centros Tec-
nologicos y empresas;

= ayuda a la gestién del Conocimiento vy
Transferencia de Tecnologia a través de
eventos: jornadas, cursos, seminarios, etc.

* trabajamos en la estrategia territorial de
innovacion mediante el proyecto Jaén Es-
pacio Sostenible de In
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01. CITOLIVA. Centro Tecnologico del
Olivar y del Aceite

Como Centro Tecnolégico referente en in-
novacién y desarrollo tecnolégico, CITOLI-
VA identifica y aporta las claves necesa-
rias para fomentar la economia mediante
la mejora de la competitividad de las em-
presas, por la via del desarrollo tecnolégi-
co, la calidad, la internacionalizacién, la in-
novacion, asi como mediante la transfe-
rencia de sus resultados, en los sectores
relacionados con el aceite de oliva y el
olivar, v con la agricultura e industria
agroalimentaria, prestando los servicios
necesarios para conseguirlo.

Dispone ademas de unas infraestructuras
tecnolégicas y de innovaciéon avanzadas,
que suponen una apuesta del Centro por
la investigacién cientifica y la experimen-
tacion aplicada a la cocina a traves de su
COOKING LAB, la Cocina Experimental
con Aceite de Oliva, que mejoran la com-
petitividad de las empresas del sector
agroalimentario mediante la formulacion
de nuevos productos de alto valor anadido

basados en el binomio aceite de oliva y
salud, y fomentan la cooperacion interem-
presarial y el acercamiento de las empre-
sas a las instituciones de investigacion,
generadoras de innovacion y transferen-
cia de conocimiento.

COOKING LAB promueve proyectos pro-
pios y en colaboracion, que responden a
las necesidades presentes y futuras de la
industria alimentaria, ofreciendo un servi-
cio innovador fundamentado en la experi-
mentacién y desarrollo de nuevos produc-
tos en base al aceite de oliva o a alguno de
sus componentes saludables, que aporte
soluciones tecnolégicas a nivel industrial,
para producir platos que formen parte del
recetario tradicional de la dieta mediterra-
neay mantengan intacto el sabor original y
los parametros nutricionales. Ademas, tra-
baja por encontrar nuevos atributos en el
aceite de oliva virgen extra que permitan
una diferenciacion ain mas importante
respecto del resto de aceites y grasas.

Contacta con Citoliva=

953 221 130 | citoliva@citoliva.es




Gaolit, Parque Clentifico y Tecnolégico
Catalogo de Ensayos

y Analisis realizados en Geolit

CITOLIVA

Analisis fisico-quimicos

Llevados a cabo en alimentos, aceites y
grasas.

- Determinacion del grado de acidez. La
determinacion del contenide de 4cidos
grasos libres presentes en un aceite, que
se forman durante las alteraciones hidroli-
ticas de las aceites, promovidas por la
presencia de humedad, y como producto
final del proceso de oxidacion. Se lleva a
cabo mediante Anexo Il del Reglamento
UE 2568/91 y posteriores modificaciones
siendo la dltima el Reglamento n®
1348/2013 de la Comision de 16 de di-
ciembre de 2013.

- Determinacion del indice de peroxidos.
Las grasas se oxidan al entrar en contacto
con el oxigeno del aire. El indice de peroxi-
dos determina el estado de oxidacién pri-
maria de un aceite. Se lleva a cabo me-
diante Anexo Il del Reglamento UE
2568/91y  posteriores  modificaciones
siendo la dltima el Reglamento n®
1348/2013 de la Comision de 16 de di-
ciembre de 2013.

- pH. El proceso de muchas reacciones
guimicas y bioguimicas depende directa-
mente del valor del pH y por lo tanto tiene
una funcion muy importante como indica-
dor.

- Compuestos polares en aceite de fritu-
ra. Conocer el contenido de compuestos
polares totales sirve para determinar la ca-
lidad y usabilidad del aceite de forma
fiable. Se miden on line utilizando un con-
trolador de aceite de fritura portatil, que
garantiza el uso ideal del aceite y le ayuda
a cumplir con los limites reglamentarios en
todo momento.

01. CITOLIVA. Ensayos y analisis

Analisis organolépticos

- Valoracién organoléptica del aceite de
oliva virgen. Sirve para realizar la clasifi-
cacion de los aceites de oliva virgenes en
funcién de la intensidad de los defectos,
determinada por un grupo de catadores
seleccionados y entrenados, constituidos
en panel, en el que tanto la forma y condi-
ciones de realizacién de la cata asi como
el andlisis de los resultados de la puntua-
cidgn estan totalmente normalizados.

Se realiza mediante Anexo Xl del Regla-
mento UE 2568/91 y posteriores modifica-
ciones siendo la dltima el Reglamento n®
1348/2013 de la Comision de 16 de di-
ciembre de 2013.

-Evaluacion organoléptica de alimentos:
clave en el marketing y desarrollo de
nuevos productos. Se evaltan en cada
producto los atributos de interés, adaptan-
do el panel de consumidores a las deman-
das de cada cliente. Se realizan diferentes
tipos de pruebas sensoriales con consu-
midores: prueba descriptiva, prueba de
preferencia, prueba de comparacion pa-
reada, pruebas de dulo-trio, prueba de cla-
sificacién, prueba inati i
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Ensayos del comportamiento en
fritura de aceites y grasas

Estudio comparativo de distintos tipos de
aceites en el proceso de fritura, evaluando
su comportamiento con sucesivos ciclos
de frituras.

Planta piloto

Cooking lab cuenta con un sistema modu-
lar de procesamiento HTST/UHT disefiado
para el procesado de productos alimenta-
rios liquidos, semiliquidos y cremogena-
dos a nivel piloto, previamente al escalado
industrial. Permite el estudio riguroso del
procesado del alimento, estableciendo las
condiciones optimas de tratamiento
UHT/HTST, para prolongar la vida Gtil de
los mismos, pero manteniendo intacto el
perfil nutricional y organoléptico del
mismo, de forma que pueda constituir un
reclamo de venta tanto la calidad y seguri-
dad alimentaria del producto como unas
propiedades nutricionales y saludables.
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02. CTAER. Centro Tecnologico
Avanzado de Energias Renovables

El objetivo principal del Centro Tecnologi-
co Avanzado de Energias Renovables
(CTAER) centra su trabajo principal en
idear y realizar proyectos de investigacion
que desarrollen tecnologias, ensayen
otras existentes y pongan en servicio he-
rramientas cientificas que mejoren, a corto
y medio plazo, el aprovechamiento de las
fuentes energéticas renovables. Tecnolo-
gias, procesos y herramientas mas eficien-
tes, mas econdmicas, y adaptadas a las
nuevas necesidades. Actla tanto en el
ambito nacional como internacional.

Los principales proyectos de |+D+i en
marcha actualmente se centran en sus
areas solar y biomasa.

En biomasa, en las isnstalaciones con las
que cuenta en Geolit, existe un laboratorio
de biomasas de ultimas prestaciones y un
banco de ensayos de calderas, donde de-
sarrollar proyectos de 1+D+i y ofrecer ser-
vicios avanzados al sector. Esta sede tiene
como objetivo contribuir a la competitivi-
dad de la biomasa en todas sus facetas y
a la implantacién de la cultura de aprove-
chamiento de los residuos agricolas.

Contacta con CTAER>

950 104 546 | info@ctaer.com
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Caracterizacion de Biomasas

Determinan los principales parametros
que caracterizan la biomasa, ya sea para
su uso como biocombustible sélido o para
produccion de bioetanol {solo de segunda
generacion).

Los métodos de ensayo seguidos para ca-
racterizar la biomasa como biocombusti-
ble sélido son los métodos descritos por el
Comité Europeo de Estandarizacion (CEM
335: Solid Biofuels) y en el caso de la bio-
masa lignoceluldésica por el Mational Re-
newable Energy Laboratory (NREL).

Caracterizacion de aparatos
calefactores (calderas)

Estos laboratorios permiten la caracteriza-
cion de aparatos calefactores construidos
de acuerdo a las normas EN 14785, EN
13229, EN 13240 y EN 12809. Asimismo,
se estudia el funcionamiento de estos apa-
ratos tanto con biocombustibles sélidos ti-
picos como alternativos y se realizan estu-
dios a nivel de investigacion y desarrollo.

02. CTAER. Ensayos y analisis

Evaluacion del potencial de la
biomasa para bioetanol

El Area de Biomasa cuenta con un reactor
de 80 litros de capacidad para el pretrata-
miento, hidrélisis y fermentacion de bioma-
sa mediante agua caliente a presion
(ACP).

La finalidad es ofrecer multiples opciones
de investigacién para evaluar el potencial
de produccion de bioetanol a partir de una
biomasa lignoceluldsica. Asi mismo, ésta
planta piloto cuenta con un segundo reac-
tor con capacidad para 300 litros donde
se pueden llevar cabo ensayos de hidroli-
sis y fermentaciones.
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El Laboratorio de Producciéon y Sanidad
Vegetal de Jaén tiene el cometido de de-
sarrollar  actuaciones  contempladas
dentro del programa ECLAIR de la Comu-
nidad Europea. En 2005 pasd a formar
parte de la Red de Laboratorios Agroga-
naderos de la Consejeria de Agricultura y
Pesca, configurandose como un centro
especializado agrario para prestar apoyo
técnico a las actividades desarrolladas
por dicha Consejeria, fundamentalmente
aquellas relacionadas con los analisis ne-
cesarios para la realizacién de los contro-
les: fitosanitarios, del material vegetal y de
la calidad agroalimentaria.

Departamentos:

El Departamento de Residuos se dedica al
analisis de residuos de Plaguicidas en cul-
tivos lefiosos (principalmente aceituna),
suelos y vegetacion, utilizando para ello
técnicas de cromatografia liquida y de
gases.

Sanidad Vegetal

El Departamento de Fitopatologia y Ento-
mologia, esta especializado en el diagnés-
tico de plagas y enfermedades de cultivos,
plantas ornamentales y forestales, asi
como en la realizacién de estudios y ensa-
yos para la puesta a punto de nuevas téc-
nicas, en especial aguellas relacionadas
con los métodes de produccion respetuoc-
s0s con el medio ambiente, como la pro-
duccién integrada.

Asimismo el Laboratorio es uno de los ins-
trumentos de los que dispone la Conseje-
ria de Agricultura y Pesca para la ejecu-
cion del Plan Andaluz de Sanidad Vegetal
(PASAVE), teniendo encomendado los
analisis de las muestras procedentes de
los distintos planes de vigilancia de uso de
productos fitosanitarios asi como de
muestras resultantes de las distintas ins-
pecciones y prospecciones fitosanitarias
para la deteccion de organismos nocivos.

Otra de sus funciones es la de proporcio-
nar asesoramiento y atender las consultas
que se le plantean por parte de los técni-
cos de las Agrupaciones de Produccion
Integrada (APIS) y de las Agrupaciones
para el Tratamiento Integrado en la Agri-
cultura (ATRIAS), asi como prestar apoyo
y coordinacion a la Red de Alerta e Infor-
macion Fitosanitaria de Andalucia (RAIF).

Contacta con el Laboratorio

600 149 956
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03. Laboratorio de Producion y
Sanidad Vegetal. Ensayos y analisis.

Por el momento, los analisis que se llevan
a cabo en este Laboratorio no son a perso-
nas particulares, sino que corresponden a
muestras regamentarias que les hacen
llegar organismos oficiales como: las Dele-
gaciones Territoriales de Agricultura y
Medio Ambiente, las Oficinas Comarcales
Agrarias, Agrupaciones de Produccion In-
tegrada, Consejos Reguladores...

Analisis de residuos de productos
fitosanitarios

Andlisis de residuos de productos fitosani-
tarios en alimentos de origen vegetal me-
diante técnicas de cromatografia liquida y
de gases acopladas a espectometria de
masas. Para esrtos trabajos, el laboratorio
cuenta con la acreditacion por ENAC en la
Morma I150: 17025,

SIE

Analisis de enfermedades en cultivos

Andlisis de enfermedades producidas por
hongos, bacterias y nematodos en pro-
ductos agricolas

Analisis de plagas

Analisis e identificacion de plagas causan-
tes de enfermedades en los cultivos.

Muevos servicios

A lo largo de los proximos meses tienen
previsto comenzar a realizar analisis de
rendimientos grasos en aceitunas y anali-
sis de acidez en aceites.

Gaalit, Pargue Cientifico y Tecnolégica
Catalogo de Ensayos
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04. Olivarum.

OLIVARUM redne los medios tecnicos vy
humanos necesarios para el desarrollo de
proyectos de investigacion en olivar; ofre-
ciendo, asi mismo, al publico, un servicio
en materia de diagnostico nutricional que
incluye analisis de aguas para riego,
suelos agricolas, rendimientos de aceitu-
na, foliares y en general materia vegetal y
que junto con el asesoramiento, la transfe-
rencia y la formacion pretende contribuir a
facilitar y mejorar los procedimientos agri-
colas a nivel medioambiental, econdmico y
social.

Entre los potenciales clientes, clivarum fija
su publico objetivo en productores, coo-
perativas, almazaras, organizaciones de
productores, Denominaciones de Origen,
regantes, asociaciones de regantes, técni-
cos del sector agrario y socios de Caja
Rural de Jaén.

Investigacion

Desarrollo de trabajos de investigacién en
el ambito del olivar dirigidos fundamental-
mente a mejorar los criterios de diagnésti-
co nutricional, que permitan a su vez, tra-
tamientos de fertilizacion racionales, ajus-
tados a las necesidades reales del cultivo,
que al estar basadas en criterios cientifi-
cos, supondran un beneficio econdémico y
medioambiental para el productor y la so-
ciedad.

Proyectos en marcha:

-Manejo de las cubiertas vegetales con
ganado en clivar ecolégico. Convenio Uni-
versidad de Jaén-Universidad de Grana-
da-Fundacién Caja Rural de Jaén.
-Diagnostico nutricional en olivar a través
de la savia.

Contacta con Olivarum>

953 355430 | olivarum@fundacioncrj.es
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04. Olivarum.

Asesoramiento y apoyo

Materias vegetales, de forma especial Diagnéstico de carencias nutricionales en
hojas de olivo. olivar, basado en analisis de hojas, suelos,
aguas, etc.

Aguas para uso agronémico.
Clasificacion de suelos agricolas y deter-
Suelos agricolas. minacion de la aptitud de estos para un
determinado cultivo.
Rendimientos en aceituna.
Clasificacion y valoracién de la idoneidad
de las aguas para uso agronémico.

Gestion y asesoramiento en materia de

Formacién y divulgacion ayudas PAC.

En breve estd previsto el asesoramiento

Cursos y jornadas de formacion en temas en materia de programaciones de riego.

relacionados con la olivicultura, el riego, la
fertilizacion, PAC, etc.

Jornadas de transferencia de los resulta-
dos obtenidos en los trabajos de investi-
gacion.

Publicaciones cientificas y divulgativas.




Gaalit, Pargque Cientifico y Tecnolégico

Catalogo de Ensayos

y Analisis realizados en Geolit

N [FAPA

La actividad del IFAPA Centro "Venta del
Llano”, situado en el Parque Cientifico-
Tecnolégico GEOLIT, se basa principal-
mente en investigacion, transferencia de
tecnologia, conocimiento y formacion, es-
pecializado principalmente en la tecnolo-
gia de elaboracion y calidad de aceite de
oliva virgen y subproductos.

Este centro dispone de un equipo humano
que disena, planifica e impulsa, a través
de la coordinacion cientifica-técnica y de
la secretaria general del IFAPA, la activi-
dad cientifica-técnica. La mayor parte de
los investigadores, entre los que se en-
cuentran seis Doctores, se encuentran in-
tegrados dentro del Area de Tecnologia
Poscosecha e Industria Agroalimentaria
del IFAPA. Este grupo se encuentra alta-
mente especializado en este ambito cienti-
fico-técnico y en concreto, en la tecnolo-
gia y calidad del aceite de cliva y subpro-
ductos. Otras areas tematicas presentes
en el centro corresponden a produccion

Contacta con IFAPA> 953 366 366

05. Instituto de Formacion Agraria
hesneesedll v Pesquera (IFAPA)

agraria (olivar) y economia agraria
(oleicola). Los técnicos dedicados a trans-
ferencia y formacién es un grupo mas re-
ducido, si bien altamente significativo, por
la funcién principal que desempefan en la
transferencia de tecnologia y conocimien-
to en aceite de oliva y olivar, procedente
del IFAPA y/o de otros centros de investi-
gacién. A esta labor de transferencia con-
tribuyen también el personal de servicios
(laboratorio, explotacion y servicios inte-
grados) y de administracién. Todo el per-
sonal desempefa funciones directas o in-
directas en la generacion y transferencia
de conocimiento para fomentar, princial-
mente, la innovacion en las empresas del
sector oleicola de Andalucia
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Tecnologias de elaboracion de aceite
de oliva de calidad

Tecnologias de elaboracion de aceite de
oliva de calidad, incluyendo la caracteriza-
cién organoléptica. Dentro de esta linea
destacan las siguientes sublineas de tra-
bajo:

Desarrollo de nuevas tecnologias en el
proceso de elaboracién de Aceite de Oliva
Virgen. En esta linea se integra el estudio y
divulgacion de nuevas tecnologias tanto
en las distintas etapas del proceso de ela-
boracion (molienda del fruto, batido de la
pastay clarificacidon y almacenamiento
del aceite) como en la optimizacion y con-
trol del proceso;

Impulso a la valorizacion sensorial del
Aceite de Oliva Virgen . destacando la
propia caracterizacion organoleptica o la
elaboracion de aceites singulares aten-
diendo a criterios organolépticos.

Produccién Agropecuaria

Centrada principalmente en Olivar, inclu-
yendo produccion integrada y olivicultura
ecoldgica,

Valoracion de Subproductos

de la Industria Oleicola, principalmente al-
perujo y componentes de valor afadido

05. Instituto de Formacion Agraria
y Pesquera (IFAPA)

Proyectos de investigacion

Los proyectos de investigacién y experi-
mentacién constituye la base fundamental
de la generacién de conocimiento. En el
ambito de la investigacion, se realizan pro-
yectos de excelencia bajo la linea especifi-
ca sobre olivar y aceite de oliva de la Junta
de Andalucia y del Instituto Nacional de In-
vestigacion Agraria (INIA). Las activida-
des de transferencia (experimentacion),
realizados en la finca "Venta del Llano” o
en fincas colaboradoras, se integra princi-
palmente en el proyecto Transforma
“Olivar y Aceite de Oliva” articulandose
en tres pilares: Experimentacion, Transfe-
rencia y Formacion.

Los resultados cientifico-técnicos de
los proyectos de investigacion y transfe-
rencia (experimentacion) son materializa-
dos a través de formas distintas formas
como la Plataforma Asesoramiento y
Transferencia de Conocimiento Agrario y
Pesquero de Andalucia (SERVIFAPA), el
establecimiento de Convenios y Contratos
de investigacion y transferencia con enti-
dades vy empresas vy la realizacién de
cursos y jornadas.
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Grupos de investigacion

El IFAPA tiene un amplio catalogo de ca-
pacidades cientifico-técnicas correspon-
dientes los distintos Grupos de Investiga-
cion. En el Centro destacan las siguientes
capacidades:

Grupo de Investigacion AGR 240 Olivi-
cultura vy Elaiotecnia, y en el ambito del
aceite de oliva, se caracteriza por las si-
guientes capacidades:

» Sobre tecnologias de elaboracion: Apli-
cacién de la atmdsfera inerte al batido de
la pasta y almacenamiento del aceite; opti-
mizacion del proceso de elaboracion de
aceite para la mejora del rendimiento del
proceso y la composicion del aceite. Re-
gulacion de las variables del proceso.

- Sobre calidad aceite de oliva y salud: Ca-
racterizacién fisico-quimica y sensorial de
los aceites de oliva virgenes. Asesora-
miento sobre seleccidon de variedades,
evaluacion del potencial bioactivo de los
componentes minoritarios del aceite de
oliva virgen y de su cadena de valor.

« Sobre otras tecnologias: aplicacién de la
tecnologia AOTF-NIR para la caracteriza-
cion “on line" de las caracteristicas del
fruto, la calidad y composicion del aceite
asi como del contenido graso del orujo en
la almazara, determinacion en campo de
caracteristicas de interés en aceituna in-
tacta mediante técnicas no destructivas
(NIRS), elaboracion de compost a partir de
los residuos procedentes del olivar y del
proceso de extraccion del aceite de oliva,
También se ofrece otras capacidades en
colaboracion con el Centro de Cordoba en

05. Instituto de Formacion Agraria
y Pesquera (IFAPA)

el ambito de la caracterizacion agronomi-
ca, clasificacion y seleccion de varieda-
des, y de la mejora genética vy biotecnolo-
gia.

Grupo de Investigacion AGR 241 Tecno-
logia Poscosecha e |AA que implementa
las siguientes capacidades: Caracteriza-
cién organcléptica y nutricional de alimen-
tos. Nuevas tecnologias de elaboracién de
alimentos con valor afadido, Uso de la
tecnologia de Espectroscopia del Infrarro-
Jjo Cercano (NIRS) para el control de cali-
dad de alimentos, Plantas Piloto. Desarro-
llo de nuevos productos (caso Almazara
experimetnal en Mengibar, planta para
procesado de aceituna y obtencion de
aceite de oliva) y valorizacion de subpro-
ductos de la agroindustria (caso de la del
olivar para aprovechamiento para indus-
tria cosmética y farmacéutica).

Grupo de investigacion AGR 210 Econo-
mia y Recursos Maturales, que presenta
capacidades tales como Estudio de mer-
cados agrarios y agroalimentarios, Econo-
mia de la innovacidn y del cambio tecnold-
gico en agricultura, Desarrollo rural y ana-
lisis socioeconémico de los sistemas agra-
rios, Economia de los recursos naturales.
La oferta de este Grupo se encuentra di-
rectamente relacionado con el Grupo de
Investigacion “"Economia Agraria " (SEJ-
109) de la Universidad de Cordoba.

Finalmente otros Grupos de Investigacion
gue trabajan relacionados con el Centro
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Otros Grupos de Investigacion

Finalmente otros Grupos de Investigacién
que trabajan relacionados con el Centro
sOn:

* AGR 244 Conservacion de Ecosistemas
Agrarios, destacando la mejora de la ferti-
lizacion en olivar, la lucha contra la vertici-
losis, nuevas tecnicas de manejo del olivar
(residuos de poda, cubiertas), reutilizacion
de subproductos (alperujo).

= AGR 144 Conservacion y Uso Sostenible
de Suelo, Agua y Biodiversidad en Siste-
mas Agricolas, destacando el estudio de
la incidencia de los sistemas agrarios en el
medioambiente y los cultivos lefiosos
energeéticos para biomasa.

= AGR 243 Nuevas tecnologias aplicadas
al riego, a través de la prestacion de servi-
vios agro-meteorologicos, a partir de la
Red de Informacidn Agro-climatica de An-
dalucia (RIAA), o de servicios de asesora-
miento, desde el Sistema de Asesoramien-
to al Regante de Andalucia.

| 05. Instituto de Formacion Agraria
hesneesedll v Pesquera (IFAPA)

Formacion

La formacién a través de cursos y jorna-
das son de gran importancia, siendo dirigi-
dos a agricultores y técnicos. Se realiza a
través de dos programas, el de formacion
especializada a través de Transforma, y el
de formacion institucional a traves de dis-
tintos proyectos formativos. También se in-
tegra algunos cursos tales como el curso
superior de especializacidn en elaiotecnia
y algunos contratos/convenios de forma-
cion.

La formacién especializada es una herra-
mienta eficaz para la innovacién y la mo-
dernizacion del sector del olivar y del
aceite de oliva a través de la mejora de la
capacitacion de sus profesionales. Desta-
can los cursos (de 30 horas de duracion y
con parte tedrica y practica) relativos a
maestro de almazara, analistas de labora-
torio y caracterizacion de aceites (basico
y avanzado) asi como las jornadas de ela-
boracion de aceite de oliva.

En el ambito de los subproductos desta-
can dos jornadas relativas a la aplicacion
y elaboracion de compost de alperujo y en
olivar los cursos y jornadas son relativos
principalmente a poda de olivar y manejo
de suelo. También se realizan cursos y jor-
nadas en el ambito de la economia. Princi-
palmente destaca los relativos a la comer-
cializacion de aceite de oliva ecologico y
el analisis de la rentabilidad del olivar y al-
mazaras en Andalucia.
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